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Reserva

JALTOSTAO, CASTILLE ET LEON, ESPAGNE

aur : Bodega Valtostao
e :Importation privée
Castille-et-Leon

:ion : Ribera del Duero
yuge, corsé et souple
s): Tempranillo (100%)
alcool : 13,5 %

ec

750 ml

VIEILLISSEMENT

Elevé 18 mois dans des fits de chéne francais et hongrois, neufs et neutres.

DEGUSTATION

Robe rubis. Le bouquet livre des arémes de petits fruits noirs miars, de vanille et de bonbon, relevés de notes boisées et d'épices. La bouche
souple, tendre et ample offre des saveurs concentrées de mire, de liqueur de cerise et de gateau aux épices, sans aspérité. La finale est souple
et ample, soupgon de vanille, tanins harmonieux et excellente persistance. A boire entre 2019 et 2027.
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	Legón Reserva
	Producteur : Bodega Valtostao
	Catégorie : Importation privée
	Région : Castille-et-Leòn
	Appellation : Ribera del Duero
	Type : rouge, corsé et souple
	Cépage(s): Tempranillo (100%)
	Degré d’alcool : 13,5 %
	Sucre : sec
	Format : 750 ml
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