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VINS CATALOGUES

ault Les Tillets

JAVILLIER, BOURGOGNE, FRANCE

aur : Patrick Javillier

Q:12758812

Bourgogne, Cote de Beaune

lanc

Chardonnay

750 ml

Poissons grillés, viandes blanches
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DEGUSTATION

Caractére du vin : Le nez est expressif marqué par des aromes de fleurs blanches et de fruits jaunes et blancs ainsi que des notes légérement
épicées. C'est un nez assez complexe avec beaucoup d’élégance. La bouche est ronde avec une belle vivacité et une belle fraicheur aromatique
ainsi que de la minéralité. C'est un vin avec beaucoup de finesse et de persistance en bouche qui ne cache pas une certaine puissance. Il est
élégant et longiligne. Son style est entre le Meursault classique et le style Puligny-Montrachet.

ACCORDS GOURMANDS

Ce vin pourra accompagner les poissons grillés ou avec une sauce légére ainsi que les viandes blanches.

TEMPS DE GARDE

7 a8ans
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