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Tinto crianza

BODEGAS VINA VILANO, CASTILLE ET LEON

Producteur : Bodegas Vifia Vilano
Pays : Espagne

Catégorie : Importation privée
Région : Castille et Leon
Appellation : Ribera del Duero
Type : Rouge, légérement boisé
Cépage(s) : Tempranillo 100%
Degré d'alcool : 13,5%

Format : 750 ml

Sucre : sec

Accord : Repas de viande rouge, tapas relevés et fromages

VIEILLISSEMENT

En barrique pour 18 mois

VINIFICATION

Sélections des vignes agées de 25 ans ou plus, dans le secteur de Pedrosa de Duero. Vendanges a la pleine maturité des raisins. La
fermentation est une opération délicatement menée, a des températures controlées de 28 °C. La macération dure en tout 14 jours. Le
vieillissement se fait dans des barriques américaines et frangaises pour 14 mois, s'ensuit trois mois de repos en bouteille avant la mise en
marché.

DEGUSTATION

Rouge grenat avec de francs reflets rubis, la robe d'un vin encore jeune. Des ardmes puissants de fruits bien muris rehaussés par le passage en
barriques. L'excellente structure tannique garanti une tres longue période de garde.

ACCORDS GOURMANDS

Repas de viande rouge, tapas relevés et fromages
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